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冷凍180日

底にスポンジ生地、ムース部にピュー
レ、上部にコンポートを並べたムース
ケーキです。果物のピューレやコンポー
トを使用してオリジナルフレーバーの
ムースに出来ます。原材料の牛乳、
ピューレを各地産でＰＢに出来ます。

梨(写真)、桃、オレンジ
ムース
<４号>

冷凍
４８個

(２４個×２)

常温６０日

ふんわりとした食感のスポンジタイプ
のチーズケーキです。果物のピューレ、
ジャムを使用してオリジナルフレーバー
のチーズケーキに出来ます。豆乳の使
用可。原材料の鶏卵を各地産でＰＢ
に出来ます。

タルト生地にりんごとさつまいもを乗
せた甘みを抑えたタルトパイです。原
料のさつまいもを各地産でＰＢに出来
ます。アップルスィートポテトパイ

＜５号＞＜６号＞
冷凍

100個
(２０個×５)

冷凍180日

常温６０日 同上

チーズケーキ（ホール）
<５号>

チーズケーキ（長方形）
約２１cm×約７cm

常温
１２０個

(２４個×５)

常温
１２０個

(２４個×５)

レアチーズケーキ
<４号>

冷凍
９６個

(２４個×４)

チーズタルト
<５号>

冷凍
４８個

(２４個×２)
冷凍180日

ナチュラルチーズを使用したベイクドタ
イプのチーズケーキです。原材料の鶏
卵、牛乳を各地産でＰＢに出来ます。
抹茶を使用することで抹茶チーズケー
キにも出来ます。

冷凍180日

底にスポンジ生地、上部にゼリーを流
したレアチーズケーキです。果物の
ピューレ、ジャムを使用してオリジナル
フレーバーのレアチーズケーキに出来
ます。原材料の牛乳を各地産でＰＢに
出来ます。

６０個
(１５個×４)

梅酒、白ワイン、日本酒、
リキュール

冷凍
４８個

(２４個×２)
冷凍180日

しっとりと焼き上げたスフレタイプの
チーズケーキです。原材料の鶏卵、牛
乳を各地産でＰＢに出来ます。

冷蔵６０日

スフレケーキ
<５号>

酒ケーキ
約１８cm×約６cm

冷蔵

焼き上げたカステラに日本酒を染み
込ませたケーキです。原材料の酒、鶏
卵を各地産でＰＢに出来ます。酒は日
本酒の他に梅酒、ワイン、リキュール
など使用可能です。

株式会社　ダイエーの菓子工房ではオリジナルケーキの製造を承っております。
地場産の原料のご相談からデザイン、箱詰め、出荷までのOEM対応をさせていただいております。

地域力を生かしたお土産作りに！

ブルーベリー、夏みかん、ゆず、
牛乳、レモン

豆腐スフレチーズケーキ

豆乳、味噌

メロン、白桃、ぶどう、柚子、
とちおとめ

ジャージー牛乳使用、
塩チーズタルト、
吟醸チーズケーキ


